Teilen Sie uns gerne Ihre Wansche und Anregungen mit.

Scannen Sie den QR-Code, um uns Ihr Fedback zu
senden:

nordkolleg

rendsburg

E Wir kochen far Sie in der Woche vom
31.03. bis 06.04.2025

QOder kontaktieren Sie uns unter kiiche@nordkolleg.de

M EN U—-F

WOCHENTAG

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

SAMSTAG

SONNTAG

GERICHT Klassisch

Bratwurst mit gestovten griinen Bohnen, dazu Kartoffeln
GCGlJ,8

Putengeschnetzeltes ,Stroganoff Art“ mit Brokkoli und Spatzle
ACGlJ, 8,4

Blatterteigtasche mit mediterranem Gemiise und Weichkase

und Krauterdip
ACGIJL, 8

Rinderrouladen mit Sauce, Rotkohl und Herzogin Kartoffeln I‘
IHIJL,8

Heringsfilet, gebraten mit griiner Sauce und Bratkartoffeln
ACGUD, 8,14,2

Anderungen vorbehalten!

Gebratener Griiner Spargel mit Zitronensauce und Pellkartoffeln
ACGlJ, 8 I‘

Zanderfilet, gebraten mit Gemiisenudeln und Tomatensauce
ACGlJ, 8 I

Zur Mittagsmahlzeit steht Ihnen taglich ein Salat- und Dessertbuffet bereit.
Wir winschen unseren Gasten guten Appetit!

Hier finden Sie unseren wdchentlichen Speiseplan auch online:

GERICHT vegetarisch

Vegane Bratwurst mit gestovten griinen Bohnen,
dazu Kartoffeln

AGCGIJ,8
Pilzragout mit Brokkoli und Spétzle I‘
ACGlJ, 8,4

Blatterteigtasche mit mediterranem Gemiise und Weichkase

und Krauterdip
ACGUL, 8

Rotkohlsteak mit Sauce und Herzogin Kartoffeln I‘

IHUL,8

Erbsensuppe mit Baguette l‘

ACGUD, 8,14,2

Gebratener Griiner Spargel mit Zitronensauce und Pellkartoffeln I‘
ACGlJ, 8

Gemiiseballchen mit Gemiisenudeln und Tomatensauce I‘

ACGIIL, 8,2
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